      Инструкция по технике безопасности при работе на пельменном аппарате Китайского производства серии JGL
На пельменном аппарате Китайского производства серии JGL (далее по тексту аппарате) должны работать лица прошедшие тех минимум по технике безопасности.

На производстве где применяются данные аппараты, должен иметься журнал по «Технике безопасности», где должно фиксироваться проведения инструктажа по «Т.Б.».
1) Не допускаются к работе на аппарате лица не прошедшие тех. инструктаж.

2) Запрещается эксплуатировать аппарат без заземления, чтобы избежать    поражения оператора током.
3) Запрещается работать оператору без специальной одежды, (манжеты на рукавах одежды  должны иметь стягивающие резинки).
4) Из-за монотонности работы оператору необходим 10-ти минутный перерыв после каждого часа работы.

5) Запрещается во время работы аппарата касаться руками движущихся частей фаршподачи. При возникновении необходимости почистить фаршподачу (налипание жилки на шнеке фаршподачи) необходимо выключить аппарат и произвести чистку.

6) При добавлении теста на работающем аппарате категорически запрещается нажатие руками теста  и касание тестошнека и вспомогательного тестовалика.

7) При сморщивании тестожгута, категорически запрещается прощипывание его руками при работе аппарата.

8) При работе аппарата запрещается трогать руками валы привода формовки изделий.

9) При работе аппарата запрещается снимать руками прилипшие изделия с формующего  барабана, необходимо остановить машину во избежание травмы. 
10) Чистку аппарата производить только после отключения аппарата от
      электрической сети.                               
11) Запрещается производить ремонт аппарата при подключении его к сети.

     12) Ремонт аппарата должен производиться лицами прошедшими     

               необходимое обучение и имеющими право на эти виды работы.

Данная инструкция вывешивается непосредственно около аппарата на видном месте. 

